
CONCOURS, DÉMONSTRATIONS,  

DÉGUSTATIONS, VENTES 

www.salondelagastronomie44.fr 

contact@salondelagastronomie44.fr 

* * * * 

ENTRÉE GRATUITE 

 Organisé par L’Atelier du Goût 

association culinaire pouliguennnaise 

        www.atelierdugout44.fr 

7ème Édition 

Halles du Pouliguen 

 

 

Samedi midi , Dimanche midi  

ASSIETTES GOURMANDES  

avec les produits des exposants 

 

A GAGNER 
Des paniers garnis chaque jour. 

DÉMONSTRATIONS CULINAIRES 

en partenariat avec 

Ateliers du vendredi au dimanche 
Quizz avec roue sur des produits de saison  
Jeu autour du gaspillage  
Panier de saison et zoom sur les courges  
Documentation/recettes fruits et légumes 

Animations 

ANNÉE INTERNATIONALE 

DES FRUITS ET LÉGUMES  

Samedi et dimanche, ateliers enfants  

Recettes à base de fruits et légumes de saison 

Diplôme, tablier et goodies 

Inscription sur:  www.salondelagastronomie44.fr 

Vendredi, dégustation d’un moelleux 
butternut et d’une compote pomme courge 

L’accès au salon se fera suivant la règlementation en vigueur à cette période 
pass-sanitaire / masque / librement ?  

Vendredi 29 octobre 2021  
de 15h à 18h00 

 

Samedi 30 octobre 2021  
de 10h à 19h00 

 

Dimanche 31 octobre 2021  
de 10h à 18h00 

 

SALLE DES FÊTES DU POULIGUEN 



Les moments forts Liste des exposants 
Vendredi 29 octobre  

  15h30 Interview  « Interfel » 
 

  16h00  Recette en direct avec Pierrick TRIPPIER 
 L’Hermitage à La Baule 
 
  16h35  Cérémonie d’intronisation à la confrérie des Bouchoteurs    
 

  17h00  Recette en direct avec Donatien SAHAGUN-MENCIAS 
 Le Château des Tourelles à Pornichet 
 
  17h30 Interview « Le Saumon de Piriac  » 

Samedi 30 octobre 

 
10h30     Interview « Ferme de la Pannetière » 
 

11h00 - 12h00 Atelier enfants  -  Sur réservation 
 
11h30 Interview  « Berny’s Pasta » 
 

14h00 - 15h00 Atelier enfants  -  Sur réservation 
 
15h30 Interview « Brasserie de la B » 
 

16h00  Recette en direct avec François THOREL 
 Le Ty Mad au Croisic 
 

16h35  Interview  « Le Potager Baulois » 
 
17h00  Recette en direct  avec Christophe AUDIC 
 La Roche Mathieu à Batz-sur-Mer 
 
 17h30 Interview  « La Biscuiterie de Vincent » 

Dimanche 31 octobre 

 10h30– 11h30 Atelier enfants  -  Sur réservation 
 
 11h00  Interview « Les Chocolats GM » 
 

 12h00     Interview  « La Panetiére des Hameaux » 
 
 14h30– 15h30 Atelier enfants  -  Sur réservation 
 

 15h00 Interview « Le Guérandais » 
 
 16h00 Recette en direct avec Philippe COCARDON 
 Le Neptune au Croisic 
 
 17h00 Remise des prix du salon et des concours 

L’ATELIER DU GOÛT 
 Association culinaire - 44 Le Pouliguen 
 
L' ATTELIER 
 Gourmandises bio - 44 St-Nazaire 
 
LE BONHEUR DES OGRES 
 Nougat - 56 Quistinic 
 
LE DELICE DU POULIGUEN 
 Sablés - 44 Le Pouliguen 
 
LE FONDANT BAULOIS 
 Pâtisserie - 44 La Baule 
 
LE GUERANDAIS 
 Sel - 44 Guérande 
 
LE JARDIN DES CONFITURES 
 Confiture - 44 Vritz 
 
LE POTAGER BAULOIS 
 Maraicher - 44 La Baule 
 
LE SAUMON DE PIRIAC 
 Poissons fumés - 44 Piriac 
 
LES BOCAUX LOCOS’ 
 Conserverie - 44 Piriac 
 
LES BOUCHOTEURS DE PÉNESTIN 
 Rillette & Soupe de moules - 56 Pénestin 
 
LES NOMBRILS DE MAMICK 
 Macarons - 44 Guérande 
 
LES PIGEONS DE MESQUER 
 Pigeon - 44 Mesquer 
 
LES RUCHERS DU PAYS BLANC 
 Miel - 44 Herbignac 
 
LES VERGERS DE KERDANIEL 
 Cidre - 56 Pluneret 
 
L’HEURE DU GOÛTER 
 Produits pour pâtisserie - 44 Batz sur Mer 
 
L'OMNICUISEUR VITALITÉ 
 Four - 44 La Chapelle/Erdre 
 
MICHEL LE GOFF 
 Pâtisserie - 56 Val d’Oust 
 
PASSEPORT GOURMAND 
 Découverte de restaurants - 44 Trignac 
 
TY DELICATESSEN 
 Epices - 29 Plouvorn 
 
VIGNOBLES FRANÇOIS JANOUEIX 
 Vigneron - 33 Libourne 

AUX ESCARGOTS DE ST JEAN DE BOISEAU 
 Escargots – 44 St Jean de Boiseau 
 
BERNY’S PASTA 
 Pâtes fraîches - 44 Pornichet 
 
BRASSERIE DE LA B 
 Bière - 44 Pornichet 
 
CAROLINE AU PIANO 
 Condiments cuisinés - 29 Plouvorn 
 
CHAMPAGNE YVES LOUVET 
 Vigneron - 51 Tauxières 
 
CHÂTEAU DE BRIACÉ 
 Vigneron - 44 Le Landreau 
 
DOMAINE DE CHANTEMERLE 
 Vigneron - 49 Trémont 
 
DOMAINE DES BÉGUINERIES 
 Vigneron - 37 Chinon 
 
FERME MALICEINE 
 Poulets - 44 Malville 
 
FERME DE LA PANNETIERE 
 Fromage - 44 La Chapelle/Erdre 
 
GM 
 Chocolat - 44 St-Nazaire 
 
HUITRES LE STRAT  (en vente au bar) 
 Ostréiculteur - 56 Le Tour du Parc 
 
INTERFEL 
 Fédération Fruits & Légumes - 44 Nantes 
 
LA BISCUITERIE DE VINCENT 
 Biscuit - 44 Guérande 
 
LA FERME DE LA MER DE L’ISLE 
 Fromagerie - 44 St Anne/Brivet 
 
LA FERME DU LUGUEN 
 Canard - 35 Maure de Bretagne 
 
LA LANGOUILLE BRIERONNE 
 Cochon - 44 St Malo de Guersac 
 
LA PANETIERE DES HAMEAUX 
 Boulanger - 44 Pornic 
 
LA ROSERAIE DE VENDÉE 
 Produits à base de roses - 85 St Révérend 
 
L' ARBRE VOYAGEUR 
 Rhum arrangé - 44 St Joachim 
 
 

Pour des achats éventuels, se munir d’espèces et/ou chèques car tous les exposants n’ont pas le paiement par carte bancaire 

Avec la participation de Jean-Christophe BREGER  

animateur gastronomique. Pour en savoir plus sur les exposants   

et découvrir leurs produits   

Les Concours du Salon 

Président du jury, Pierrick TRIPPIER 
 

Chef executif des cuisines, Hôtel L’Hermitage à La Baule  

Pour les amateurs : 

      « La meilleure confiture maison » 

                 * * * * * 
Pour les professionnels : 

      « La meilleure tarte aux fruits » 


