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Semaine du
1*" au 5 janvier

Lundi

Concombre et feta

Mardi

Mercredi

Jeudi

Vendredi

Feuilleté au fromage
Cordon bleu
Haricots plats
Salade verte
Poire

Salade mimolette
Colin sauce citron
Blé bio aux petits
légumes
Pomme cuite

Velouté potiron
Chipolatas
Flageolets

Chévre
Banane

Menu végétarien
Carottes rapées
Omelette fromage
Frites
Camembert
Compote

Menu végétarien
Velouté de tomates
Chili végétarien

Chou doux
R6ti de porc

Betteraves bio
Goulash de boeuf

Céleri tomato
Sauté de volaille

Semaine du Poisson pané . . L N
. . .. . N ! Lentilles bio cuisinées Pommes de terre & la vapeur R .
8 au 12 janvier Epinards & la creme Riz Haricots Nantais
X K Fromage blanc de la Emmental .
Galette des Rois Brie ) ) Semoule au lait
. ferme Gineau Poire
Pomme bio

Semaine du
15 au 19 janvier

Menu végétarien
CEuf mimosa
Galette au fromage
Salade verte
Vache qui rit® bio
Compote pommes fraises

Carottes rGpées
Pates fraiches bio
Bolognaise
Tomme blanche
Kiwi

Velouté poireaux et
pommes de terre
Tartiflette
Salade verte
Mousse chocolat

Salade fromagere
Couscous poulet
Tomme catalane

Glace

Choux a l'indienne
Poisson frais
Poélée de légumes
Yaourt bio de la ferme
Gineau et madeleine

Semaine du
22 au 26 janvier

Soupe de pois cassés
Jambon grillé
Haricots verts

Cantal
Banane

Betteraves mimosas
Burger Breton
Salade verte
Entremets chocolat

Macédoine
Brandade
Salade verte
Eclair vanille

Menu végétarien
Salade Coleslaw
Lasagnes bio épinards
Port-Salut
Quatre-quarts

Salade mimolette
Sauté de veau
Pommes noisettes
Saint-Nectaire
Fruits au sirop

Semaine du
29 janvier au
2 février

Terrine de campagne
Escalope de volaille
Ratatouille
Salade verte
Beignet a la framboise

Salade de pépinettes
Sauté de porc Colombo
Purée carottes / panais

Camembert
Pomme bio

Pomelos
Tajine d'agneau
Semoule
Entremets caramel

PghUguen

Bouillon de légumes et
vermicelles
Poisson frais
Pommes de terre a la vapeur
Tomme grise
Clémentine

Menu végétarien
Carottes rapées et
emmental
Falafels
Riz
Tarte aux pommes



