
LLuunnddii MMaarrddii MMeerrccrreeddii JJeeuuddii VVeennddrreeddii  

SSeemmaaiinnee  dduu
44  aauu  88  aaooûûtt

Betteraves bio
Burger breton
Salade verte

Fruit de saison

MMeennuu  vvééggééttaarriieenn
Concombres à la crème

Chili/riz
compote bio

Céleri tomato
Croque-monsieur

Salade verte
Tarte aux poires

Tomates mozzarella
Blanquette de veau

 chou-fleur & 
brocolis bio

Éclair au chocolat

Melon
Poisson, purée de légumes                    

Fruits                                    

SSeemmaaiinnee  dduu
1111  aauu  1155  aaooûûtt

Sardines à la tomate
Paupiettes de veau
Julienne de légumes

Fromage
Fruit de saison

Pastèque
Filet de poulet bio

Haricots plat au chorizo
Glace

MMeennuu  vvééggééttaarriieenn
Tomates

Pâtes bio aux légumes
Fromage blanc

RReeppaass  ffrrooiidd                                                    
Charcuterie

Salade du chef et
Roll de poulet

Banane

Férié

SSeemmaaiinnee  dduu
1188  aauu  2222  aaooûûtt

MMeennuu  vvééggééttaarriieenn
Macédoine surimi

Omelette au fromage
Salade verte

Fruit de saison

Rillettes de poulet
Brandade de poisson

Salade verte
Cocktail de fruits

Salade de pommes de terre 
harengs

Cuisse de poulet rôti
Beignets salsifis

Fromage
Yaourt aux fruits

Melon & Pastèque
Rougail saucisse

Riz bio 
Glace

Salade de tomates
Boulettes d'agneau                  

sauce aux champignons 
Gratin de courgettes bio et 

pommes de terre
Glace

SSeemmaaiinnee  dduu
2255  aauu  2299  aaooûûtt

Pâté de campagne
Côte de porc

Pâtes semi-complètes aux 
légumes
Fromage

Fruit de saison

MMeennuu  vvééggééttaarriieenn
Betteraves bio

Lentilles et courgettes 
cuisinées

Sauce tomates
Beignet à la  framboise

Carottes râpées
Croissant au jambon

Salade verte
Liégeois au chocolat

Taboulé
Poisson 

Carotte bio à  la crème                                     
Fruit de saison

  RReeppaass  ffrrooiidd                                                
Pastèque

Salade de pâtes
Fromage
Pâtisserie

Réalisés avec 40% de produits bio et fermiers locaux.
Menus du restaurant municipal

2025

Présence possible d’allergènes dans les préparations culinaires.  À noter pour les plateaux livrés à domicile et pour le portage à 
l’école Sainte-Marie : les repas servis sont fabriqués et doivent être consommés le jour même. Pour leur conservation, les denrées 
sont livrées chaudes à > +63°, froides à < + 3°. Par mesure d’hygiène, veillez à bien respecter la chaîne des températures.

Août


